JEDNOTNE ZADANIi ZAVERECNYCH ZKOUSEK PRO $K. R. 2011/2012
29-54-H/002 Cukrdr - vyroba
PRILOHY

Priloha ¢. 1 Samostatnd odbornd prace

1. Zaddani samostatné odborné prace (SOP)

Pfedlozené zaddni je soucdsti jednotného zaddni zavéreénych zkousek a realizace samo-
statné odborné prdce je povinnd. Skola zaddni podle potieby ddle rozpracuje a konkretizuje.
Ddle skola stanovi Casovy harmonogram zpracovani, zpUsob odevzddani, konzultace s uciteli
apod.

Zaci budou dle zadané osnovy vypracovdavat pisemnou dokumentaci k vylosovanému
slavnostnimu vyrobku (dortu) a ke zvolenému specifickému vyrobku.

2. Téma/témata SOP:

1. C4st: Slavnostni vyrobek (dort)

Ndvrh slavnostniho vyrobku (dortu) libovolného tvaru o hmotnosti 2 - 3 kg

z vylosovaného korpusu a ndplné véetné dohotoveni na zvolené téma.

° 1) dortovd bezé hmota, mdslovy krém kdvovy, dohotoveni - modelovaci hmota

® 2) dortovd jddrovd hmota, tézky pafizsky krém, dohotoveni - Cokoldda

® 3) dortovd hmota kakaovd, smetanovd ndpln, dohotoveni - ovoce

® 4) dortovd hmota s olejem, mdslovy krém likérovy, dohotoveni - modelovaci hmota
°

5) dortovd hmota svétld, ndpln s pouzitim miécného vyrobku (napfiklad tvaroh, jogurt,
luCina), dohotoveni - ovoce

Témata k volbé:

® Rodinnd oslava
® Spolecenskd nebo sportovni uddlost (ve svété, regionu, obci)
® Svdtecni (vyznamné) dny v kalenddri

2. Cdst: Specificky vyrobek

Zhotoveni tradi¢niho cukrdrského vyrolbku nebo cukrdrského vyrobku podle soucasnych tren-
do dle viastni receptury v minimd&inim mnozstvi pro 10 osob nebo v minimdini hmotnosti
600 gram0.

Vyrobek musi obsahovat alespon jednu z uvedenych surovin:
Cerstvé nebo susené ovoce

Tvaroh
Jadroviny

Ovesné viocky
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3. Osnova SOP:

Samostatnd odbornd préce obsahuje minimdiné tyto cdsti:
Uvod

Zddvodnéni zvoleného tématu slavnostniho vyrobku a specifického vyrobku, cile prédce

Text reseni

a) Slavnostni vyrobek (dort)

charakteristika vyrobku

popis hlavnich surovin pro zhotoveni dortu

uvedeni surovinové normy (receptury)

technologicky postup

ndkres vyrobku (popf. fotografie) s popisem dekorace

b) Specificky vyrobek

) charakteristika

) popis hlavnich surovin v€etné zvolené suroviny
® uvedeni surovinové normy (receptury)

® technologicky postup

® ndkres vyrobku (popf. fotografie)

LAavér

Splnéni cil¥

4. Formdlni Uprava SOP

® Pisemné zpracovdni daného tématu bude provedeno v rozsahu nejméné 10 stran for-
mdatu A4, maximdini rozsah neni stanoven.

® Text prdce bude vypracovdn na PC.
®  Misto ndkresy Ize do prdce zaradit fotografie.

® Prdce bude opatfena titulnim listem, ktery obsahuje: jméno a pfijmeni zdka, rocnik, nd-
zev prdce, adresu skoly.

® Obsah textu (1j. ndzvy jednotlivych kapitol, strdnkovdni) bude zafazen za titulni list.

® Zdroje informaci (literatura, odborné casopisy, normy a internet) budou uvedeny na
konci préce.

5. Terminy

Doporuceny termin zaddni SOP — nejdfive v lednu 2012;
Doporucend délka feseni SOP — minimdiné 1 mésic;
Doporuceny termin odevzddani SOP - nejpozdéiji do 3 tydnl pied zdvérecnou klasifikac.

Stanoveni konkrétnich termind je v kompetenci feditele skoly.

V souladu s JZZZ stanovi feditel Skoly vyucovaci predmeét, v jehoz rdmci bude vypracovdna
SOP, konkrétni termin zaddni i odevzddni SOP, zpUsob odevzddani/prevzeti SOP a zabezpedeni
konzultaci z&kd s vyucujicimi.
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6. Larazeni a prezentace SOP u zavéreéné zkousky

Vypracovani praktického Ukolu, prezentace a obhajoba SOP bude probihat v rdmci prak-
tické zkousky. Reditel skoly rozhoduje o tom, zda bude zafazena v pribéhu, i na konci prak-
tické zkousky.

7. Ipusob hodnoceni/kritéria hodnoceni SOP

Zpracovdni samostatné odborné prdce vede, kontroluje a hodnoti ucitel odborného vycviku
nebo odborného teoretického predmétu.

Hodnoceni samostatné odborné prace

Hodnoceni formdini strdnky

® dodrzeni formdini Upravy

@ dodrZeni stanoveného rozsahu feseni, zarfazeni viech bodud
) Uroven zpracovdni prdce po formdini strénce

Hodnoceni obsahové strdnky a vécné spravnosti

spinéni zadané osnovy

zdOvodnéni volby témat

dodrzovdni predepsanych receptur a odborné terminologie
ndpaditost a vybér slavnostnino vyrobku

ndpaditost a vybér specifického cukrdrského vyrobku
vécnd spravnost

8. Readlizace UkolU ze SOP pii praktické zkousce

Kritéria hodnoceni pro obhajobu samostatné odborné prdce:

) samostatny projev zdka a schopnost komunikace a reakce v rozhovoru se ¢leny zku-
Sebni komise

dodrzeni zaddni SOP

popis postupu pfi realizaci

pouzivdni odborné terminologie

piinos prdce pro profesni uplatnéni zéka

Kritéria hodnoceni vyrobkl ze samostatné odborné prace:
® estetické ztvarnéni

® dodrZeni surovinové normy a technologického postupu
@ dodrZeni stanovené hmotnosti, poctu kust

® chut vyrobkd

e dodrZovdni hygienickych predpist

9. IpUsob feseni v piipadé, ze 2k neodevzdd praci ve stanoveném terminu, piip. vibec

Jestlize Zdk neodevzdd SOP ve stanoveném terminu, mUzZe feditel Skoly v odUvodnénych pii-
padech povolit odevzddni SOP v ndhradnim terminu.

Jestlize zak SOP neodevzdd, nebude bodové hodnocen za prislusnou Cdst zadvérecné zkousky
souvisejici se zpracovdAnim, prezentaci a obhajobou SOP.
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Pokyny pro Zdka k vypracovdni SOP

Podle ddle uvedenych pokynU vypracujte pisemnou formou samostatnou odbornou prdci.
Postupujte podle pokynU ucitele, ktery vam sdéli konkrétni terminy pro losovéani témat a zp¥-
sob a termin odevzddni samostatné odborné préce. Zpracovdni samostatné odborné prdce
je nezbytnym predpokladem k Usp&snému absolvovdani praktické zdvérecné zkousky.

Formdini Uprava
Titulni list — obsahuje nize uvedené ndlezitosti:

Ndzev: Samostatnd odbornd préce

Téma: Vylosované téma

Ndzev: Pfesny ndzev zpracovaného tématu

Nd&zev skoly

Obor vzdélani

Tfida

Skolni rok

Jméno a pfijmeni Z&ka

Za titulnim listem ndsleduje obsah (uvedte ndzvy kapitol, strédnkovani).
Celkovy rozsah préce je nejméné 10 stran formdatu A4.

Text zpracujte na PC, mozno doplnit obrdzky a ndkresy.

Soucdsti musi byt seznam pouzitych zdrojl informaci uvedenych na konci prdce (litera-
tura, normy, internet).

Zaddni samostatné odborné prdce

Vypracujte samostatnou odbornou prdci podle zaddni. Vybrané téma ke slavnostnimu vy-
robku ddle konkretizujte, zuzte na urcitou oblast dle viastniho zdjmu &i vybéru. Pi volbé spe-
cifického vyrobku mizete vyuZit rodinné recepty na tradié¢ni cukrdiské vyrobky nebo zaradit
cukrdrsky vyrobek podle soucasnych trendu.

Osnova samostatné odborné prdce

1. Uvod

Uvedte, proc jste se zamé&fili na dané konkrétni téma, zdUvodnéte volbu specifického vyrobku
a popiste hlavni cile vasi prdce.

2. Text reseni

U slavnostnino i specifického vyrobku uvedte:

charakteristiku vyrobku

popis hlavnich surovin pro zhotoveni vyrobku
surovinovou normy (recepturu)
technologicky postup

ndkres vyrobku (popf. fotografie)

u slavnostnino vyrobku popis dekorace

3. Zavér

SpInéni cil¥
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Zafazeni a prezentace samostatné odborné prace v ramci praktické zavéreéné zkousky
Samostatnou odbornou prdaci budete vyuZivat pfi praktické zavérecné zkousce takto:

1. Prakticky Ukol ze samostatné odborné prace
® ’hotovte slavnostni vyrobek (dort) a specificky vyrobek podle zaddni SOP.

2. Obhajoba samostatné odborné prdce
Postupujte podle uvedené osnovy:

Pfedstavte svoji samostatnou odbornou prdci - téma, cil.

Objasnéte postup pfi zpracovdni prdce, joké zdroje jste pouzili.

ZdOvodnéte volbu slavnostnino i specifického vyrobku, vybér surovin, postup pfi vyrobé.
Uvedte, jaky piinos pro vds prace méla a zda jste splnil/a své cile.

Zodpovézte polozené dotazy &lenl zkusebni komise, pouZivejte odbornou terminologii.
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